Nagrodzony przepis w konkursie na potrawe swigteczna
piatek, 18 grudnia 2020 18:09

Amoniaczki rodzinne

Sktadniki (z podaniem gramatury):
1 kg maki

25 dkg masta

15 dkg smalcu

1 szklanka $mietany

1 szklanka cukru

3 jajka

2 tyzeczki amoniaku
aromat waniliowy

0,5 | dzemu

1 jajko do smarowania
cukier gruby do posypania

Doktadny opis sposobu wykonania potrawy:

Make przesia¢, masto, smalec zetrze¢ na tartce. Jajka ubi¢ z cukrem, a Smietane wymieszaé z
amoniakiem. Wszystko razem potgczyé. Zagnies$c¢ ciasto i schtodzi¢ w lodéwce okoto godziny.
Nastepnie rozwatkowac placki grubosci 1cm na wielko$¢ blachy i posmarowaé dzemem. Na

wierzch potozy¢ drugi placek, naktu¢ widelcem, posmarowacé roztrzepanym jajkiem i posypac

grubym cukrem. Piec na ztoty kolor. Z pozostatego ciasta wykrawaé ciasteczka, smarowaé

jajkiem i posypacC cukrem. Piec na ztoty kolor.
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