Nagrodzony przepis w konkursie na potrawe wielkanocna
Sroda, 31 marca 2021 20:57




Nagrodzony przepis w konkursie na potrawe wielkanocna
8roda, 31 marca 2021 20:57

Czekoladowiec z sosem karmelowym

Sktadniki:

CIASTO:

1509 masta

1 tabliczka biatej czekolady

1 tabliczka gorzkiej czekolady
100 g cukru

100g maki pszennej
Szczypta soli

POLEWA KARMELOWA:
2509 cukru

100g masta

150ml Smietanki kremdwki 30%
2 garéci orzechéw laskowych

Masto rozpuszczamy w rondelku, gdy masto bedzie ptynne dodajemy czekolade i mieszamy az

masa bedzie gtadka. Odstawiamy do wystudzenia.

Jajka miksujemy z cukrem i szczyptg soli. Do jajek ubitych z cukrem dodajemy wystudzong

czekolade z mastem oraz stopniowo make , miksujemy do potaczenia sktadnikéw. Mase
przelewamy do foremki i pieczemy przez 20 minut w 180C.

Cukier rozpuszczamy na patelni na matym ogniu. Gdy cukier sie catkowicie rozpusci dodajemy

masto. Gdy masto sie rozpuéci dodajemy Smietanke i dobrze mieszamy do potgczenia sie

sktadnikdw. Nastepnie sSciaggamy patelnie z ognia i dodajemy rozdrobnione orzechy, mieszamy.

Przygotowanym sosem polewamy upieczone ciasto.
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