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PASZTET WIELKANOCNY Z KROLIKA

Sktadniki (z podaniem gramatury):
1 tusza z krolika

600 dag topatki wieprzowej

1 duza pietruszka

1 marchewka

2 selera

1 cebula (nie gotowac)

2 zagbki czosnku (nie gotowacd)
2 tyzki masta

4 jajka oddzieli¢ biatka

1 szklanka mleka

2 czerstwe bulki

2 liscie laurowe

ziele angielskie, sdl, pieprz

Doktadny opis sposobu wykonania potrawy:

Krolika, topatke, warzywa, ziele angielskie, li$€ laurowy wktadamy do garnka i zalewamy woda.
Gotujemy do miekkosci miesa. Nastepnie nalezy wszystko wyjac¢ z wody i ostudzi¢, mieso odjgé
od kosci. Wszystko przekreci¢ przez maszynke. Cebule pokroi¢ w kostke, podsmazy¢ na masle,
dodac¢ czosnek i chwile podsmazy¢ na ztoty kolor. Butki namoczy¢ w mleku, przekreci¢ przez
maszynke i dodac¢ do migsa i warzyw. Do powstatej masy dodaé zé6ttka, sdl, pieprz i na koniec
ubita piana z biatek. Przetozy¢ do kekséwek i piec ok. 1 godz. w temp. 160-180 stopni.
Smacznego
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