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Sktadniki (z podaniem gramatury):

75 dag ttustego twarogu

10 jaj ugotowanych na twardo

kostka masta

25 dag cukru pudru

laska wanilli

10 dag orzechow, migdatéw , rodzynek
smazona skorka z pomaranczy

Doktadny opis sposobu wykonania potrawy:

Orzechy i migdaty sparzyé, odsgczy¢ na sicie, wystudzi¢, migdaty obraé. Z jaj wyjaé zéttka,
przetrze¢ przez sito, utrze¢ na pulchng mase z mastem i cukrem, ciggle ucierajgc dodawac po
tyzce zmielony ser, utartg wanilie, drobno pokrojone bakalie i skérke pomaranczowg. Czesc
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bakali zostawi¢ do dekoracji paschy. Foremke do ciasta wytozy¢ Iniang Sciereczka, wypetnic¢
masg serowg tak aby szczelnie przylegata do foremki, owinaé, obcigzy¢ deseczka , pozostawi¢
w chtodnym miejscu na dobe.

Nastepnie wyjac¢ na pétmisek i udekorowacé wedle uznania.
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