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Pieczarki na placku ziemniaczanym

Sktadniki na 4 porcje:

- 250 g pieczarek,

- 800 g ziemniakéw,

- 4 tyzki margaryny do smazenia,

- s6l, pieprz,

- zmielone nasiona czarnuszki,

- 2 tyzki masta,

- 1 cebula $redniej wielkosci,

- 4 tyzki Smietany,

- 1 tyzka posiekanej zielonej natki pietruszki,
- 4 plastry sera z6itego (kazdy po 30 g).

Sposo6b wykonania:

Ziemniaki obrac ze skérki, umyc i zetrze¢ na tarce o duzych otworach, odsgczy¢ na sitku, dodaé
sOl, pieprz i czarnuszke do smaku. Na mozliwie najmniejszej patelni rozgrza¢ 1 tyzke margaryny
do smazenia i natozy€ na nig 1/4 startych ziemniakoéw. Ziemniaki rowno roztozy¢ na patelni i
najpierw przysmazy¢ jedng strone na brgzowo. Patelnie nakry¢ pokrywka, nastepnie odwrécic
tak, aby placek znalazt sie na pokrywce. Placek utozy¢ ponownie na patelni, w taki sposéb by
usmazy¢ druga strone placka.

Uwaga: Nie nalezy smazy¢ na zbyt duzym ogniu, poniewaz placek sie spali, a $rodek
pozostanie surowy.

W ten sam sposdb smazy¢ placki z pozostatej czesci.

W czasie smazenia plackéw przygotowaé pieczarki: umy¢, osuszy¢ i pokroi¢ w plasterki. Cebule
obraé ze skorki i pokroi¢ w kostke. Masto rozgrzac na patelni i zeszkli¢ na nim cebule,
nastepnie dodac¢ pieczarki i dusi¢ az do wyparowania soku. Doprawi¢ solg, pieprzem,
czarnuszkg , Smietang. Warzywa podzieli¢ na czeéci i uktadac na plackach. Ser pokroi¢ w
paski, utozy¢ na warzywach i wszystko zapieka¢ w uprzednio nagrzanym piekarniku az do
roztopienia sie sera.

Nieocenionym dodatkiem do tak podanych plackéw jest $wieza satata lub satatki z innych
nowalijek.
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