Orecchiette z opienkami
czwartek, 30 listopada 2023 17:17

Sktadniki (z podaniem gramatury):

- p6t paczki makaronu orecchiette

- pot piersi z kurczaka

- 300 g opieniek (cate kapelusze)

- 0,5 cebuli

- 2 zgbki czosnku

- orzechy wtoskie

- ser lazur (zotty)

- parmezan w ptatkach do posypania
- 80|, pieprz, ziota toskanskie, czosnek granulowany, rozmaryn
- 400 ml $mietanki 30%

Doktadny opis sposobu wykonania potrawy:

Grzyby lekko obgotowac. Na oliwie podsmazyé czosnek, dodac grzyby i smazy¢ do lekkiego

zrumienienia. Dodaé cebule pokrojong w piérka. Odtozy¢ do miseczki. Na tej samej patelni
podsmazy¢ pier$ z kurczaka pokrojong w paski, doprawié solg i ziotami, dodac grzyby i

Smietanke. Doprawi¢ solg, pieprzem, czosnkiem granulowanym oraz koniecznie rozmarynem.

Na talerzu posypac prazonymi orzechami i parmezanem.
SMACZNEGO
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